Food- und Near-Food-Events 2019 Anmeldung Gesamtubersicht flr Sie
im Uberblick

Bitte markieren Sie die Veranstaltungen, an denen Sie teilnehmen maéchten, Food -u nd Near_ FOOd -

Unsere Veranstaltungen werden von ausgewiesenen Fach- auf der nebenstehenden Seite und schicken Sie das Anmeldeformular

experten von TUV NORD CERT geleitet. Mit ifver langjahrigen per E-Mail an TUV NORD CERT: events.tncert@tuev-nord.de Events 2019
Auditpraxis in den betreffenden Standards sind sie die richtigen oder per Fax an: 0511 9986 2899 0017.

Ansprechpartner flr Sie.
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Informationen kompakt und aktuell fur Sie:

IFS Broker Version 3

Die Version 2 des Standards ist seit 5 Jahren guiltig und wird durch den
IFS Broker Version 3 abgeldst werden. Laut Auskunft der IFS
Management GmbH wird der IFS Broker Version 3 ab dem 2. Januar
2020 verpflichtend anzuwenden sein. Ab diesem Datum sind nur noch
Audits nach der Version 3 mdglich.

Anlass fur die Revision waren u. a. die notwendige Integration von
Anforderungen zur Begegnung von Lebensmittelbetrug, die Moglichkeit
zur Durchfiihrung unangekiindigter Audits und eine Anpassung an das
GFSI Guidance Dokument sowie eine Anndherung an die Struktur und
Ausgestaltung der anderen IFS Standards.

FSSC Version 5

Im Mai 2019 erscheint die Neuauflage von FSSC 22000. Mitausldser flr
die Revision ist die Einflhrung der Norm ISO 22000:2018. Sie fungiert als
Grundlage flr die von der GFSI anerkannte Zertifizierung.

Die neue Version des FSSC 22000 wird die ISO 22000 integrieren und
damit an die High level structure der ISO 9001 angepasst werden.
Wir erlautern lhnen die Neuerungen und geben Ihnen Hinweise fUr die
Vorbereitung des nachsten Audits.

Schwerpunktthema:
Koérperpflege- und Haushaltsprodukteherstellung

In dieser Schwerpunktveranstaltung informieren wir Sie Uber die
Méglichkeiten der IFS-HPC-Zertifizierung sowie der effizienten und
effektiven Implementierung dieses Standards und geben Ihnen einen
Vergleich mit weiteren Standards aus dem Near-Food-Bereich wie z.B.
IFS HPC, BRC CP, EFfCI und ISO 22716.

Einen besonderen Fokus legen wir auf die Themen Risikomanagement
im Rahmen der FMEA oder des HACCP-Konzepts sowie des
Hygienemanagements. Wir beantworten die offenen Fragen der
Unternehmen und erdrtern, wie man die Verkehrsfahigkeit von Produkten
richtig gestaltet.

AGENDA

Vorstellung TUV NORD CERT
Philipp Nahrmann, Vertrieb TUV NORD CERT

Standard IFS HPC: Vorbereitung, Anforderungen, Umsetzung
Dr. Christian Wunderlich

Risikomanagement: HACCP/FMEA in der Kosmetikherstellung
(Produkt- und Prozesskontrolle)
Maria Revermann, Beraterin + Auditorin

Klassische Hygieneschwachstellen in der Kosmetikproduktion
Dipl. Ing. Joelle Nussbaum, BAV INSTITUT fur Hygiene und
Quialitétssicherung GmbH, Leiterin Kundenbetreuung Kosmetik und
Arzneimittel Mikrobiologie

Verkehrsfahigkeit von kosmetischen Mitteln - ein Uberblick
Dipl. Ing. Viviane Handler-Kunze, Expertin fir Kosmetikrecht — HaKu
Regulatory Expert e.U.

Vorstellung weiterer angebotenen Near-Food-Standards
(IFS HPC, BRC CP, EFfCIl, GMP 22716)
Glinther Saak, TUV NORD CERT Auditor

Diskussion mit Beantwortung offener Fragen

Schwerpunktthema:
Verpackungsherstellung

Wir erlautern Ihnen die Anforderungen im BRC-Packaging-
Standard Version 6 und gehen insbesondere auch auf die Stolper-
steine in der Praxis ein. Dabei flieBen Erfahrungen aus den BRC-
Packaging-Audits mit ein.

Auch die Version 5 des FSSC mit inren Spezifika wird thematisiert.
Food Fraud betrifft auch Packstoffe: Gerne geben wir Ihnen Beispiele
fUr Dos and Don’ts in der taglichen Arbeit. Weiterhin informieren wir Sie
Uber die Standards BRC Packaging, 1ISO 22000 und FSSC 22000.

AGENDA

Vorstellung TUV NORD CERT

Leistungen im Bereich Lebensmittelsicherheit
Uberblick der Standards fiir die Verpackungshersteller
Philipp Nahrmann, Vertrieb TUV NORD CERT

Anderungen zum BRC Packaging Version 6
Heike Rasch, Dipl.Ing. (FH) Verpackungstechnik

Anderungen zum FSSC Version 5
Kerstin Bartsch, Beratung und Training Bartsch

Stolpersteine in der Praxis:
Erfahrungsbericht aus den BRC Packaging Audits
Kerstin Bartsch, Beratung und Training Bartsch

Food Fraud bei Packstoffen
Erfahrungen mit unangekiindigten Audits

Petra Schwabe, Auditorin TUV NORD CERT

Diskussion mit Beantwortung offener Fragen



